Der Weinbau im Kanton friiher und heute

Der Weinbau im Kanton St.Gallen faszi-
niert durch seine Vielfalt. Im Miindungs-
gebiet des Jungen Rheins, an den Siid-
hdngen der Voralpen, finden wir die er-
sten der 30 Weinbaugemeinden. Die
Weinbaudorfer reihen sich rheintalauf-
wdrts entlang der Bergflanken bis an die
biindnerische Grenze. Die markanten
Oberlinder Weinbaudorfer finden wir
hauptsdchlich im Seeztal. Weitere tradi-
tionelle Gebiete erstrecken sich entlang
des Ziirichsees um Rapperswil. Seit al-
tersher wachsen in den Gemeinden
Wil - Bronschhofen mehrere hundert
Rebsticke.

In diesen vier Regionen werden heute
182 Hektaren Reben angebaut. In der
grossten Weinbaugemeinde, in Berneck,
stehen stolze 38 Hektaren Reben. Die
kleinste Weinbaugemeinde mit einer
Rebfliche von 0,1 Hektaren, d.h. mit
rund 500 Rebsticken, ist Rheineck.

Die dominierende Sorte ist mit iiber
80% Anteil der Blauburgunder. Dane-
ben finden wir mit einem beachtlichen
Anteil von 14% die RieslingxSylvaner-
Reben. Traditionellerweise werden auf
einer geringen Fldche alte Rebsorten wie
Rdauschling, Gewiirztraminer und Pinot
gris angebaut. In jiingster Zeit sind neu-
ere Spezialitdten wie Chardonnay, Ker-
ner usw. sehr gefragt.

Der st.gallische Rebbau hat sich in den
letzten hundert Jahren stark veriindert.
Seit Anfang 1800 nahm die Rebfliche

Die Autoren

Markus Hardegger, Jahrgang 1957, aus
Gams, hat im Jahre 1985 an der Inge-
nieurschule Widenswil sein Studium
als Ingenieur HTL Obst- und Weinbau
abgeschlossen. Danach arbeitete er als
Obst- und Rebbauberater im Thurgau.
Seit dem Jahr 1989 fiihrt er als Reb-
baukommissir die Kantonale Zentral-
stelle fiir Weinbau und unterrichtet
ein Teilpensum an der Landwirt-
schaftlichen Schule Rheinhof, Salez.

stetig ab. Im Jahre 1893 wurden in 42
Weinbaugemeinden noch 568 Hektaren
angebaut. Diese Rebfliche verteilte sich
auf iiber 2000 Rebbesitzer. 1907 schie-
den vier weitere Weinbaugemeinden aus,
ndamlich Schmerikon, Uznach, Steinach
und Gams. Damit reduzierte sich das
Rebareal auf 418 ha. Nach einem weite-
ren starken Riickgang wurden 1926 noch
212 ha Reben gezihlt (Zeller 1928).

Welches sind nun die Griinde, die zu
diesem massiven Riickgang fiihrten? In
erster Linie wurde die ungeniigende Pro-
duktivitdt  verantwortlich  gemacht.
Durch die Erdffnung der Arlberg- und
Gotthardtunnels gelangten grosse Men-
gen billiger Siidlander Weine in unsere
Gegend. Die zunehmende Industrialisie-
rung entzog dem Rebbau, der mit den in
der Industrie bezahlten Stundenlohnen
nicht Schritt halten konnte, die Arbeits-
krdfte. Zudem traten um die Jahrhun-
dertwende erstmals die gefihrlichen
Rebkrankheiten auf, die teilweise ganze
Ernten vernichteten. So zerstorte der Fal-
sche Mehltau im Jahre 1906 den gréss-
ten Teil der Buchberger Trauben. Aber
auch Féaulnis, oft verursacht durch einen
Rebschddling, trat in ungeahntem Mas-
se auf. Im Jahre 1901 gingen in Thal bis
75% der Ernte durch Féulnis verloren
(Schelling 1966). Gliicklicherweise trat
in den st.gallischen Rebbergen die Reb-
laus nicht auf, die andernorts ganze
Reblandschaften vernichtete.

Stefan Sonderegger, Jahrgang 1958, aus
Heiden AR, hat an der Universitit Zii-
rich Geschichte, Deutsch und Kunstge-
schichte studiert und danach im Stadt-
archiv (Vadiana) St.Gallen gearbeitet.
Er hat eine Doktorarbeit iiber Land-
wirtschaft in der spatmittelalterlichen
Nordostschweiz geschrieben, in wel-
cher der damalige Weinbau ausfiihr-
lich behandelt wird. Zur Zeit arbei-
tet er mit an der Herausgabe der dlte-
sten Gesetzessammlungen der Stadt
St.Gallen.

Bis in die spdten 50er Jahre konnte sich
der Rebbau einigermassen halten. Die
katastrophalen Frostschéiiden von 1955
und 1956 entmutigten viele Rebbauern.
In etlichen Weinbaugemeinden wurden
ganze Rebberge gerodet. Die Rebfliche
verminderte sich bis auf 132 Hektaren.

In den vergangenen drei Jahrzehnten ha-
ben innovative Rebbauern den St.Galler
Weinbau wieder zu aktivieren versucht.
Durch Zusammenlegen von Rebparzel-
len, durch einzelne gréssere Rebbergme-
liorationen und durch die verstirkte
Selbstvermarktung gelangte der St.Gal-
ler Weinbau zu neuer Bliite. Heute fin-
den wir rund 30 grissere Betriebe, die
Rebbau mit Selbstkelterung, Gastro¥io-
mie oder Weinhandel betreiben. Diese
gut ausgebildeten Fachleute veredeln die
allermeisten Trauben zu unseren krdfti-
gen, fruchtigen St.Galler Weinen. Fiir
viele Landwirte des Rheintals und des
Oberlandes gehirt die Rebkultur zu ei-
nem nicht unbedeutenden Betriebszweig
innerhalb des Landwirtschaftsbetriebes.
Die vielen Nebenerwerbs- und Hobby-
rebbauern erfiillen in unserem Kanton
eine wichtige Funktion. Einerseits be-
wirtschaften diese motivierten Feier-
abend-Rebbauern unrentable Parzellen,
anderseits liegt es auch im volkswirt-
schaftlichen Interesse, ‘dass unsere
Landschaft durch die zahlreichen gut ge-
pflegten Rebhdnge bereichert wird.
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Die volkswirtschaftliche Bedeutung des Weinbaus im Spitmittelalter und heute

Volkswirtschaftliche Bedeutung

Die zunehmende Nachfrage nach Wein in der zweiten Hilfte
des 15. Jahrhunderts fiihrte zu einer Verbesserung der Produk-
tivitiit und einer Ausweitung der Anbauflichen im Weinbau.
Zwar macht der Weinbau mit rund sieben Millionen Franken
nur ein kleiner Teil des landwirtschaftlichen Rohertrages insge-

samt aus. Dennoch nimmt dieser Betriebszweig vor allem Dank

hoher Qualitit in der St.Galler Volkswirtschaft einen wichtigen

Platz ein.

Die Ausdehnung des Weinbaus im
Spitmittelalter in unserer Region
hingt zusammen mit gesamteuropii-
schen Entwicklungen: Das 14. und 15.

von Markus Hardegger
und Stefan Sonderegger

Jahrhundert waren geprigt von tief-
greifenden  Verdnderungsprozessen.
Die Ursachen werden in demographi-
schen und wirtschaftlichen Entwick-
lungen gesehen, die Folgen fiir die
Landwirtschaft hatten: In weiten Tei-
len Europas war es bis zu Beginn des
14. Jahrhunderts zu einem starken Be-
volkerungswachstum mit damit ver-
bundenem Landesausbau gekommen.
Dadurch wurden die natiirlichen Res-
sourcen iiberbeansprucht. Der Druck
der wachsenden Bevdlkerung auf die
knapper werdenden Boden dehnte
den Ackerbau auf weniger geeignete
Flachen aus. Die Erndhrung der Be-
volkerung wurde immer schwieriger;
es folgten in Jahren mit schlechten
Ermten Hungersnote und schliesslich
1349/50 die grosse Pest, welche in be-
stimmten Gegenden bis zu einem
Drittel der Bevolkerung dahingerafft
haben soll. Dadurch wurde eine neue
Situation geschaffen, Der Bevélke-
rungsrickgang hatte einen Riickgang
der Getreidenachfrage und somit den
Zerfall der Getreidepreise und allméh-
lich einen Riickgang des Getreidebaus
zur Folge. Qualitativ schlechtere Ak-
kerflichen wurden wieder aufgege-
ben, verbuschten oder verwaldeten
und wurden vermehrt dem Vieh iiber-
lassen. Dadurch gewannen extensive
landwirtschaftliche  Produktionsfor-
men wie die Viehhaltung wieder an
Bedeutung.

Neben dieser Extensivierung der
Landwirtschaft zeigten sich aber vor
allem in der ndheren Umgebung von
Stéidten eine Zunahme landwirtschaft-
licher Aktivititen auf gegebener Fli-
che, also Intensivierungen. Diese be-
trgfen in erster Linie Sonderkulturen
wie den Weinbau, den Anbau von Ge-
werbepflanzen (Flachs, Hanf usw.),
Gemiise und Obst.

Der Spitalkomplex in der Ansicht der
Stadt St.Gallen von Melchior Frank, 1596.
(Stadtarchiv Vadiana’, St.Gallen)

Die Ausdehnung des Weinbaus im
Rheintal im 15. Jahrhundert lisst sich
am Beispiel des ehemaligen stédti-
schen Spitals in St.Gallen, des Heilig-
geist-Spitals, gut aufzeigen. Das Hei-
liggeist-Spital St.Gallen wurde 1228
zur Alters- und Krankenversorgung
und zur Beherbergung von Kindbette-
rinnen gegriindet. Mehr und mehr
entwickelte es sich zu einem Pfrund-
haus, in dem vor allem sozial schwa-
che, dltere Menschen unentgeltlich
aufgenommen wurden oder Leute ge-
gen einen bestimmten Betrag cine
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Pfriinde erhielten, die ihnen Unter-
kunft und Verpflegung im Spital zusi-
cherte. Zum Teil inbegriffen in die
Verpflegung war die Verabreichung
von Wein bei den Mahlzeiten; dane-
ben verkaufte das Spital noch Wein an
Abnehmer in der Stadt. In der zweiten
Hilfte des 15. Jahrhunderts wuchs die
Nachfrage nach Wein laufend; um
diese befriedigen zu koénnen, forderte
das Spital zusammen mit seinen Wein-
bauern im Rheintal mit verschiedenen
Massnahmen die Weinproduktion.

Eine Moglichkeit dabei war die Erwei-
terung der Nutzflichen durch Kauf
von Rebgiitern oder Neuanlagen, eine
andere die Verbesserung der Produk-
tivitit. Zum Beispiel wurden Bdume in
den Rebbergen entfernt, die mit ihrem
Schattenwurf dic Besonnung der Re-
ben beeintriachtigten und mit ihrem
Wurzelwerk das Wachstum negativ
beeinflussten. Hohere Ausgaben fur
die Dungung und Erderneuerung so-
wie fiir die Rebstecken sind Hinweise,
dass durch Erweiterung der Nutzfli-
chen und/oder sorgfiltigere Bewirt-
schaftung die Weinproduktion gestei-
gert wurde.

Die volkswirtschaftliche Bedeutung
des Weinbaus in der Gegenwart
Der Weinbau nimmt in der St.Galler
Volkswirtschaft einen wichtigen Platz
ein, obwohl der Endrohertrag mit

jahrlich rund sieben Millionen Fran-
ken nur einen kleinen Teil des land-
wirtschaftlichen Rohertrages insge-
samt ausmacht. Der Weinbau hat sich
in den letzten Jahrzehnten vom Be-
triebszweig innerhalb des landwirt-
schaftlichen Betriebes je linger je
mehr zu einem eigenstindigen Pro-
duktionszweig gemausert.

Wohl finden wir auch heute noch eini-
ge Landwirtschaftsbetriebe, die Wein-
bau betreiben. Im Zeitalter von Milch-
kontingentierung und  gesittigten
Mirkten gewinnt die Diversifizierung
wieder an Bedeutung. Die Spezialisie-
rung innerhalb der Landwirtschaft hat
mit sich gebracht, dass etliche ehemals
gemischtwirtschaftliche Betriebe mit
Milchvieh, Ackerbau und Weinbau
sich ganz dem Weinbau verschrieben
haben. Diese sogenannten Selbstkel-
terungsbetriebe vermochten durch
Zukidufe oder Zupacht ihre Produk-
tion ganz auf Weinbau auszurichten.
Die Kelterung der eigenen Weine ist
der ganze Stolz dieser risikofreudigen
und unternehmerisch denkenden Be-
triebsleiter. In jeder grisseren Wein-
baugemeinde finden wir einen oder
mehrere solche Kelterungsbetriebe.

Der Weinhandel hat in unserer Ge-
gend Tradition; wir finden mehrere il-
tere Weinhiuser. Diese Handels- und
Kelterungsbetriebe haben heute zum

grossen Teil die Funktion des frither
so wichtigen Heiliggeist-Spitals iiber-
nommen. Hunderte von grosseren
und kleinen Rebbaubetrieben liefern
ihnen jihrlich den Traubenertrag ab.
Als Traubenaufkiufer, oft auch noch
mit Figenproduktion, wird der Wein-
handel auch in Zukunft von Bedeu-
tung sein.

Die Weinbaugenossenschaften, friither
noch in vermehrtem Masse anzutref-
fen, erflillen auch heute noch eine
wichtige Funktion. Es zeigt sich aber
wie {iberall, dass sich die Aufgaben
stindig dndern. Das laufende Anpas-
sen an die aktuellen Marktbediirfnisse,
das sich beispielsweise durch moderne
Flaschenformen oder neue Etiketten
ausdriicken kann, erfordert besonde-
res Geschick der Verantwortlichen.

Fur alle Marktteilnehmer, seien es
Selbstkelterer, Weinhindler oder Ge-
nossenschaften, gilt, dass bei der Qua-
litdt der Weine kein Kompromiss ge-
macht werden kann. An Vergleichsde-
gustationen im Kanton und auch auf
nationaler Ebene darf immer wieder
mit Freude festgestellt werden, dass
unsere Weine eine hohe Qualitét auf-
weisen.

Die Tabelle unter stammt aus dem Archiv
der Kant. Verwaltungsbibliothek.
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Die Arbeiten im Rebberg

Nach der strengsten Winterkdlte wird

Der Unterhalt der Rebberge und die Verarbeitung der Trauben
bringt Arbeit rund um das Jahr. Wo dies moglich war, wurde die
friilhere Handarbeit durch Mechanisierung ersetzt. Diesen Be-
miihungen waren und sind aber in unseren Steillagen enge
Grenzen gesetzt. Ein grosser Teil der Rebarbeiten muss auch
heute noch von Hand ausgefiihrt werden, was zu entsprechend

hohen Produktionskosten fiihrt.

Mit Angaben aus der Literatur und
aus den Quellen ist ein Uberblick Uiber

die verschiedenen Titigkeiten in der

damaligen Weinproduktion zu gewin-
nen. Arbeitsgerite zur Bearbeitung
des Bodens waren dusserst einfach; sie
beschriankten sich auf hackedhnliche
Instrumente. Hinzu kamen Transport-
mittel fiir Mist oder Erde, die je nach-
dem den Bauern selber gehorten oder
vom Lehensherrn gestellt wurden. Die
Arbeit im Weinbau ldsst sich in drei
Phasen unterteilen: Vorbereitungen
im Rebberg, Unterhalt der Reben und
Verarbeitung der Trauben, Transport
des Weines vom Produktions- zum
Verbrauchsort.

Die ersten Vorbereitungsarbeiten im
Rebberg begannen bereits nach der

Traubenlese und der Kelterung, und

zwar mit dem Ausziehen der Rebstik-
kel. Damit wollte man die Holzstickel
vor der Verwitterung und dem Verfau-
len schiitzen. Ebenfalls zu Beginn der

neuen Saison musste periodisch an die
Erneuerung der Reben bzw. an ganze
Neubepflanzungen gedacht werden.
Die friiher iibliche Methode zur Auf-
zucht von Jungreben war diejenige
mit Ablegern bzw. des Vergrubens;
letztere war vor allem in der Ost-
schweiz und im Wallis verbreitet. Ab-
leger sind einjdhrige in den Boden ge-
legte Ruten, die vorerst nicht vom
Stock getrennt werden. Das Abtren-
nen vom Mutterstock geschieht friihe-
stens nach zwei Jahren, sobald die
neue Rebe geniigend eigene Wurzeln
gebildet hat. Die Vermehrung mit
Vergruben ist dhnlich wie diejenige
mit Ablegern, doch wird anstelle eines
einzelnen Triebes der ganze Stock in
den Boden gelegt, wobei einige Ruten
herausragen. Diese Arbeiten waren
mithsam, vor allem das Graben. Hier
wurden vermutlich, wie beim Erdtra-
gen, Misten und der Traubenlese,
vom Weinbauern temporire Arbeits-
kriifte eingesetzt.

mit dem Rebschnitt begonnen.

Fine andere Arbeit, die noch im Spét-
herbst oder im Winter und Friihjahr
verrichtet werden konnte, war das Mi-
sten. Ebenfalls in diese Zeit gehorte je
nach Notwendigkeit das Putzen sowie
das Flicken der Weinbergmauern und
das Entfernen von Steinen aus den
Weinbergen. Wenn die Arbeiten in
den Rebbergen durch Schnee oder
Frost behindert wurden, konnten Vor-
bereitungs- oder Flickarbeiten am Ar-
beitsgerit, im Keller, bei der Trotte
usw. vorgenommen werden. Hinzu
kam das Riisten der neuen Stickel.

Ende Winter oder Anfang Friihling
folgte ecine arbeitsaufwendige und
mithsame Betétigung, namlich das
Lockern, Umgraben und Erneuern der
Erde um die Weinstécke herum, das
sogenannte Karsten. Das «Erdtragen»
in die Weinberge war notig, weil durch
die Erosion das ganze Jahr hindurch
ein grosser Teil der Erde abge-
schwemmt wurde; diese musste mit
neuer, mihevoll herbeigeschaffter
Erde, eventuell noch mit Sand oder
Schlamm ersetzt werden. Gleichzeitig
mit diesen Arbeiten konnte gediingt
werden: Mist wurde der Erde beige-
mischt und um die Weinstdcke ver-
teilt. Um die Erosion einzudimmen,

Das Anbinden der Ruten mit Weiden-
schosslingen wird nur noch selten ge-
macht. Heute werden die Ruten meist
mit einem feinen Draht, der mit Jute um-
wickelt ist, angebunden.

wurden ebenfalls im Winter oder
Frithjahr, d.h. noch zu Beginn der
neuen Saison, Wassergriben um die
Reben gezogen, um das Regenwasser
gesammelt und konzentriert aus den
Weinbergen abzuleiten.

Ende Winter folgte dann der Schnitt,
die erste und zugleich wichtigste Un-
terhaltsarbeit am Rebstock. Von die-
sem Arbeitsgang hing ein Grossteil
der Qualitdtsbildung ab. Das Schnei-
den bezweckte die Erhaltung eines
dem Anbausystem entsprechenden
Stockgeriistes, die Regulierung der
Triebkraft des Stockes, die Ertragsre-
gulierung, die Beschrankung auf eine
Anzahl Triebe und die giinstige Trieb-
stellung fiir die Assimilationstitigkeit
der Blitter. Ein zu sparsam vorgenom-
mener Schnitt kann die Qualitit des
Weines erheblich beeintrichtigen; es
ist deshalb wichtig, das richtige Ver-
hiltnis zwischen Ertrag und Qualitit
zu finden. Offen bleibt, wie weit die-
se Zusammenhinge bereits bekannt
waren.

Im Friihling wurden die Stickel — oder
zumindest die fehlenden und zu er-
neuernden — wieder eingesetzt, wor-
auf das «Bognen» der Schosse folgte.
Es konnte bei Rebstimmen erst von
drejjihrigem Alter vorgenommen
werden. Gleichzeitig oder kurz danach
begann das sogenannte «Erlesen», d.h.
das erste Laubwerk. Dieses bestand
darin, jene Triebe zu entfernen, wel-
che den Weinstock zu stark und unnéo-
tig belasteten. Fiir das 18. und 19.
Jahrhundert wird mancherorts auch
noch das «Liubeln», das Abnehmen
der Blitter vor allem im nahen Bereich
von Schosschen, erwihnt. Obwohl die-

Das Ausbringen von organischen Diin-
gern wie Mist war friiher eine sehr stren-
ge Arbeit. Oft musste mit diesen Krinzen
die abgeschwemmte Erde wieder hinauf-
getragen werden.

se Massnahme von theoretisch-fachli-
cher Seite als unniitz und sogar als
schidlich fiir die Traubenreife angese-
hen wurde, setzte sich diese Ansicht
nicht durch. Im Gegenteil, durch das
Entfernen der Blitter erhoffte man
sich erhéhte Sonnenbestrahlung, ver-
kannte dabei aber die Aufgabe der
Blitter als Produzenten von Zucker,
Sduren und anderen Stoffen.

Im Laufe des Sommers mussten noch
weitere Unterhaltsarbeiten ausgefiihrt
werden, so beispielsweise das Anhef-
ten und Anbinden der Reben an die
Stickel, unter Umstinden ein erneutes
Umgraben der Erde, das Entfernen
von Unkraut und weitere Laubarbei-
ten. Im August wurden die Arbeiten
in den Rebbergen in der Regel abge-
schlossen; man erwartete die Trau-
benlese und belegte die Weinberge
mit dem Bann.

Ende September oder Anfang Oktober
begann mit der Lese der eigentliche
Hochbetrieb im Rebbau. Es handelte
sich um den intensivsten Arbeitsgang;
zudem lief dieser Prozess parallel zur
Kelterung, musste also zeitlich auf den
Betrieb der Trotten abgestimmt wer-
den. Ahnlich den ersten Vorbereitun-
gen (Erdtragen z.B.) handelte es sich
bei der Weinlese und der Traubenkel-
terung um eine Arbeit, bei der am
meisten zusitzliche Arbeitskrifte ein-
gestellt wurden; die handschriftlichen
Quellen halten dies in Form von
Lohnzahlungen («torgellon») fest.

Die letzte Arbeit, an welcher der Bau-
er als Produzent des Weines noch be-
teiligt war, bildete der Transport vom

Im Mdrz, also noch vor dem Austrieb,
musste der Rebberg das erste Mal ge-
hackt werden. Diese miihsame Arbeit
wurde im Sommer nochmals zwei- bis
dreimal durchgefiihrt.

Produktions- zum Verbrauchsort, in
unserem Fall vom Rheintal nach
St.Gallen.

Ein Teil dieser Arbeiten gehorte zu
denen, die von jedem Bauern selber
organisiert und durchgefiihrt werden
konnten, ein anderer Teil jedoch be-
durfte der gegenseitigen Absprache
und wurde gemeinsam verrichtet. Zu
letzteren konnten beispielsweise die
Erstellung und der Unterhalit von We-
gen, Ziunen und Wasserabliufen ge-
horen. In Gebieten mit zahlreichen in-
einander verschachtelten Weingirten
verschiedener Besitzer war es unum-
ginglich und sinnvoll, solche Arbeiten
nicht nur zeitlich aufeinander abzu-
stimmen, sondern allenfalls gemein-
sam auszufithren. Wie beim Getrei-
debau war es auch beim Weinbau no-
tig, zum Schutz die Kulturen ab einem
bestimmten Zeitpunkt-mit dem Bann
zu belegen. Dieser richtete sich nach
dem Beginn der Reifung; je nach Ge-
gend und Witterung wurden Ende
August oder Ende September die Reb-
berge geschlossen, d.h. mit ecinem
Verbot oder einer Beschrinkung der
Begehung belegt.

Die Arbeiten im Rebberg heute
Ein grosser Teil der Rebarbeiten ist
auch heute noch Handarbeit. Wo es
aus topografischen Griinden mdglich
ist, wird heute versucht, Handarbeit
durch Mechanisierung zu ersetzen.
Dabei sind in unseren typischen Steil-
lagen dem Mechanisierungsgrad enge
Grenzen gesetzt. Fiir das Uberleben
des Rebbaues wird es in Zukunft noch
wichtiger sein, dass die allgemein be-
kannte, teure Handarbeit durch eine



-

verstirkte Mechanisierung wettge-
macht werden kann. Unser Weinbau
hat nur eine Chance, wenn er ldnger-
fristig zu kostendeckenden Preisen be-
trieben werden kann.

Im langjihrigen Mittel lassen sich die
Produktionskosten durch den Verkauf
der Trauben kaum decken. Bedingt
durch das steile Rebgelinde weist der
Kanton St.Gallen die hdchsten Werte
auf. Im Jahre 1991 musste mit Produk-
tionskosten von Fr. 43 000.— gerechnet
werden. Die Handarbeitskosten schla-
gen mit einem Anteil von 43% am
meisten zu Buche. Weitere wichtige
Positionen sind Amortisation und Zin-
sen sowie Maschinen und Hilfsstoffe.

Die Handarbeitskosten lassen sich in
folgende Arbeitsabldufe einteilen:

Rebschnitt:
Je grosser der Weinbaubetrieb ist, de-
sto frither muss mit dem Schnitt be-
gonnen werden. Die Reben sollten bis
spitestens zum Beginn des Austriebes
geschnitten sein.

Anbinden:
An feuchten, regnerischen Mérztagen
werden die Rebtriebe am Bindedraht
befestigt. Das Anbinden bei feuchter
Witterung hat den Vorteil, dass die
Rebtriebe beim Biegen nicht brechen.

Erlesen:
Sobald die Gefahr der Friihjahrsfroste
voriiber ist, wird die Schosszahl regu-
liert. Meist sind es fleissige Frauen-
hénde, die schwache und schlecht er-
nahrte Jungschosse entfernen.

Einschlaufen:
Je nach Wachstum der Rebschosse
muss Anfang Juni eine Anzahl Triebe
in die Drihte geschlauft werden, da-

Das Erlesen der Rebe ist eine wichtige,
ertragsregulierende Arbeit.

mit sie nicht durch Unwetter abgebro-
chen werden.

Laubarbeiten:

Die Rebbliite fillt bei uns meist in die
zweite Junihilfte. Zu diesem Zeit-
punkt beginnen auch die Geiztriebe
zu wachsen. Aus jeder Blattachsel
dringt sich ein neuer Trieb ans Licht.
Diese Geiztriebe erfiillen eine wichti-
ge Aufgabe als Zuckerlicferanten fiir
die Trauben. Im Bereich der Trauben-
zone miissen diese Triebe aber ent-
fernt werden, damit die Traube leicht
besonnt werden kann. Dies fihrt zu-
sammen mit dem Entfernen der ilte-
ren Blitter zu einer Verbesserung der
Reifebedingungen.

Gipfeln:
Darunter versteht man das Abschnei-
den der Triebspitzen oberhalb des
obersten Drahtes. Das Gipfeln fiihrt
zu einer besseren Besonnung der
Laubwand.

Das Gipfeln oder Obenabnehmen erfolgt
meist in der ersten Julihdlfte.

g\w}%{%\w&? .

Traubenwache im Herbst.

Ertragsregulierung:

Etwa sechs bis acht Wochen vor der
Ermte beginnen sich die roten Trau-
bensorten, bei uns hauptsichlich der
Blauburgunder, von griin auf rot zu
verfarben. Dieser Zeitpunkt des soge-
nannten Farbumschlages eignet sich
bestens fiir die Ertragsregulicrung.
Jetzt werden jene Trauben, die in der
Reife zuriickgeblieben sind, entfernt.
Diese Regulierung steigert einerseits
die Qualitit, indem die Trauben
gleichmissig reifen kénnen, anderseits
wird auch der Ertrag reduziert.

Schutz gegen Vogel:
Mit der zunehmenden Beerenreife
wichst auch dic Gefahr des Vogelfras-
ses. Der Weinbauer ist bemiiht, mit
Vogelschutznetzen, - Knallapparaten
oder der Traubenwache die Vogel
vom Rebberg fernzuhalten.

Weinlese:

Die Weinlese wird auch her te noch
durch die gemeinderitliche Weinbau-
kommission bestimmt. Dadurch soll
verhindert werden, dass einzelne Reb-
bauern zu friih mit der Lese beginnen.
Damit eine moglichst gute Qualitit ge-
erntet werden kann, wird oft nur die
Vorlese freigegeben.

Was bedeutet die Vorlese? Damit ist
das Lesen der reifen und teilweise be-
reits leicht mit Fiulnis versehenen
Trauben gemeint. Die angesteckten
Traubenteile werden herausgeschnit-
ten und nur die reifen und gesunden
Trauben in den Wimmerkiibel gelegt.
Dieser Vorgang wird Sondern ge-
nannt. Gerade das Sondern hat we-
sentlich dazu beigetragen, dass unsere
Weine fruchtig und sortentypisch
sind. Ungefihr zehn Tage nach der
Vorlese folgt die Hauptlese. In den
meisten Fillen wird nun alles Trau-
bengut geerntet.
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Die Emeuerung der Rebberge mit veredelten Reben verbessert
laufend die Produktivitiit. Das eidgendssische Rebkataster ge-
wihrleistet, dass nur in den qualitativ besten Lagen Rebbau
betrieben werden kann. Dabei nimmt in jiingster Zeit auch die
Vielfalt der Traubensorten laufend zu.

Im Mittelalter entstanden viele neue
Rebberge. Ein neuer Rebberg wurde
meist mit Stecklingen gepflanzt. Von
der gewiinschten Rebsorte wurden im
Winter die Ruten auf eine Linge von
jeweils vier Knospen geschnitten. Im
Friihjahr konnten diese sogenannten
Stecklinge im neu zu erstellenden Reb-
berg gepflanzt bzw. gesteckt werden.

Die Erneuerung eines bestehenden
Rebberges geschah frither iiblicher-
weise durch das Vergruben (siche
dazu oben).

Die Rebveredlung als erste biologi-
sche Schidlingsbekimpfung

Als gegen Ende des letzten Jahrhun-
derts die Reblaus ganze Rebbestiinde
vernichtete, war man vorerst machi-
los. Tatenlos mussten tausende von
Rebbauern zusehen, wie ihre Rebstok-
ke eingingen. Gliicklicherweise blie-
ben das Rheintal und das Oberland
aber von der Reblaus verschont.

Zu Beginn des 20. Jahrhunderts konn-
te mit der Veredelung von europi-

- ischem Edelreis auf das amerikanische

Unterlagenholz die Reblaus bekdmpft
werden. Rebliduse sind nimlich haupt-
sichlich Wurzellduse; sie befallen aber
nur wurzelechte Europder-Reben.
Die Erneuerung der Rebberge mit ver-
edelten Reben verbesserte auch die
Produktivitit im Weinbau. Am Buch-
berg in Thal entstanden die ersten ver-
edelten St.Galler Reben. Mit Unter-
stiitzung des Kantons wurde der An-
bau mit veredelten Reben ziigig vor-
angetrieben.

Das eidgendssische Rebkataster
Der Bund hat im Jahre 1957 das eidge-
nossische Rebkataster eingefiihrt. Nur
innerhalb dieser Zone diirfen erwerbs-
maissig Reben angepflanzt werden.
Das Rebkataster engt die unternehme-
rische Freiheit einerseits stark ein, an-
derseits regelt es, dass nur in den qua-
litativ besten Lagen Rebbau betrieben
werden kann.

Die Vielfalt der Rebsorten nimmt zu
Seit altersher werden im Rheintal sor-
tenreine Weine produziert. Als beste

Yom Steckling zur veredelten Rebe

Oben: Die Rebschule kurz nach dem An-
pflanzen.

Rotweinsorte hat sich .der seit zwei
Jahrhunderten heimische «Blaubur-
gunder» mit heute iiber 80% Sorten-
anteil etabliert.

Die bekannteste Weissweinsorte ist
der RieslingxSylvaner. Sie l6ste einst
den Elbling, eine uralte Rebsorte, ab.
Heute finden wir in Balgach noch eini-
ge 100 Stocke der Sorte Elbling.

Seit einigen Jahren nimmt die Vielfalt
der Traubensorten stindig zu. Mit der
Revision der Kantonalen Sortenliste
war es moglich, eine breitere Palette
an neueren, zum Teil bereits bewihr-
ten Rebsorten aufzunehmen. Heute
finden wir in verschiedenen Weinbau-
gemeinden den Chardonnay und den
Pinot gris. Am Buchberg in Thal wird
neben dem Freisamer und dem Ge-
wiirztraminer auch der Kerner ange-
baut. In Walenstadt wichst am sonni-
gen Steinhang der Pinot blanc. Am
Zirichsee, in der Reblage Hocklistein,
stehen wieder eine grossere Anzahl
Reben der Sorte Riuschling, einer al-
ten Lokalsorte.

Besonders fiir den Bio-Weinbau wer-
den die Sorten Maréchal Foch, Léon
Millot und Seyval blanc empfohlen.
Diese Sorten sind auf den Echten und



Falschen Mehiltau weniger empfind-
lich. Verschiedene Rebbauern haben
bereits erste Pflanzungen mit diesen,
in den letzten Jahren beinahe in Ver-
gessenheit geratenen Rebsorten durch-
gefiihrt.

1

Das Unterlagenholz wird in Ldngen von
120 cm aus Siidfrankreich importiert.

2

Die Unterlagen werden auf 40 cm abge-
lingt und kalibriert.

3

Die halbautomatische Veredlungsma-
schine vereinigt das Edelreis mit der Un-
terlage.

4

Im Herbst werden die Jungreben ausge-
schult.

5

Gut gewachsene, kriftige Jungrebe.

-

Bodenbewirtschaftung und Diingung

Die Bodenpflege war im Laufe der Jahrzehnte einem dauernden
Wandel unterworfen. Im Mittelalter standen die regelmiissige
Erneuerung der abgeschwemmten Erde und das Diingen mit
Mist im Vordergrund. Noch vor 20 bis 30 Jahren war die Erosi-
on der Rebbergboden ein grosses Problem. Mit dem Ubergang
zum Drahtbau wurden in jiingster Zeit mit gutem Erfolg immer

mehr Rebberge begriint.

Fine in den mittelalterlichen Quellen
anzutreffende Titigkeit der Bodenbe-
wirtschaftung war die regelmissige Er-
neuerung der abgeschwemmten Erde
in den Weingirten. Ein Artikel im
Rebbrief von 1471 beweist deren gros-
se Bedeutung: «Item fiiro ist geredt:
welcher lehenherr erdlos gérten hett,
dass derselb lehenherr verschaffen
und bestellen soll, erd darin ze tragen,
on des buwmanns kosten; doch dass
der buwmann darby sye und das helf
tuen, und man im niitz schuldig sige
zuo geben.» Eigentiimer von Wein-
girten waren demnach verpflichtet,
fuir die Beschaffung von Erde besorgt
zu sein. Fur das Heiliggeist-Spital, das
uber viele Weingirten im Rheintal
verfligte und deshalb zur Lieferung
von entsprechend viel Erde verpflich-
tet war, konnte dies zu einem Problem
werden. Um seiner Pflicht nachzu-
kommen, musste das Spital nimlich
bei ansissigen Leuten im Rheintal das
Recht erkaufen, Erde aus einem Stiick
Land abfiihren zu diirfen: In einer Ur-
kunde von 1587 heisst es z.B., das Spi-
tal habe ein Stiick «howachs» zwischen
Marbach und Rebstein fiir 25 Gulden
und 6 Batzen gekauft, damit das Spital
«erd daruss fiiren, tragen und nemen»
konne.

Durch die Diingung werden der Rebe
mineralische Aufbaustoffe zugefiihrt.
Die wichtigsten Elemente sind nach
heutigen agrarwissenschaftlichen Er-
kenntnissen die Hauptnihrstoffe Stick-
stoff, Phosphor, Kali, Magnesium,
Kalzium und verschiedene Mikro-
néhrstoffe wie Eisen, Bor, Zink, Kup-
fer und Schwefel. Vor allem Stickstoff,
Phosphat und Kalium begiinstigen
den Pflanzenertrag. Die Boden enthal-
ten diese Stoffe in unterschiedlichen
Mengen. Durch Verwitterung und die
Aktivitdt der Vegetationsdecke findet
ein sehr langsamer Aufschluss von
Nihrstoffen aus dem Gestein und
dem Boden statt. Zudem wird durch
Mikroorganismen und meteorologi-
sche Einfliisse etwas Stickstoff aus der
Luft in den Boden eingelagert. Diese
Vorginge sind jedoch so langsam, dass
sie nicht ausreichen, die durch die
Trauben und das Rebholz entzogenen
Nihrstoffe zu ersetzen. Diese miissen
durch Diingung dem Boden wieder

zugefiihrt werden. Zusitzlich entste-
hen durch Abschwemmung und Aus-
waschung des Bodens mit Sickerwas-
ser Nahrstoffverluste (vor allem Kal-
zium und Stickstoff). Darum sollten
mehr Nihrstoffe zugefithrt werden als
Ernte und Holz entziehen. Fiir regel-
missige Ernten ist eine bedarfsgerech-
te Diingung  notwendig. Damit die
Diingung optimal angepasst werden
kann, ist die Entnahme einer Boden-
probe und eine anschliessende Boden-
analyse sehr wichtig.

Der wichtigste damalige Diinger war
Mist, besonders Kuhmist. Die Funk-
tion des Mistes besteht nicht nur im
Zufuihren der Nihrstoffe. Mist als
Diinger wird in der Regel mit Stroh
vermischt verwendet; gut verrottetes
Stroh ist leicht pflanzenverfiigbar und
dient den Mikroorganismen als Nah-
rung. Dadurch wird die biologische
Titigkeit angeregt, was einen giin-
stigen Einfluss auf die Bodenstruktur
hat.

Mist war bis weit in die Neuzeit knapp,
weil nicht geniligend Vieh iiberwintert
werden konnte. Dies vor allem des-
halb, weil das Wiesland zu gering und
zu wenig produktiv war, um geniigend
Winterfutter erzeugen zu konnen.
Erst mit der Einfithrung der Stallfiitte-

rung im Sommer und der damit ver-
bundenen neuen Technologie der
Speicherung und Verteilung von Jau-
che konnte doppelt sovicl Mist gesam-
melt und zudem rascher ausgebracht
werden, wodurch sich die Stickstoff-
verluste verminderten.

Die grosste Sorge der Bauern beim
Unterhalt ihrer Rebberge galt der Be-
schaffung des Diingers. Ebénfalls im
Rebbrief von 1471 wurden die Pflich-
tenverteilungen erstmals urkundlich
festgehalten. Die Abmachung fiir
Berneck lautete folgendermassen:
Den Diinger hatten sich der Lehens-

. herr und der Bauer zu teilen. Beim

Transport des Mists in die Rebberge
hatte der Lehensherr die hierzu noti-
gen Transportmittel (Pferde, Wagen)
zur Verfugung zu stellen. Der Bauer
hingegen war verpflichtet, bei diesen
Arbeiten mitzuhelfen. Des weiteren
war der Lehensherr verpflichtet, fur
diese Arbeiten Lohn zu zahlen. Als
Lohnempfinger kommen wahrschein-
lich nicht nur der Bauer selber, son-
dern von diesem angestelite Arbeits-
kriifte in Betracht, die zusammen mit
ihm oder an dessen Stelle diese
schwere Arbeit ausfiihrten. Das Abla-
den des Diingers in den Rebbergen
ging zulasten des Bauern.

Der Mist, welcher fiir die Diingung
der Rebstocke verwendet wurde,
musste im Laufe des Jahres gesam-

In begriinten Rebbergen wird hochstens
noch jede zweite Reihe einmal gehackt.
Diese Massnahme fordert die Nahrstoff-
mobilisierung. Bis zur Weinlese ist die
gehackte Reihe wieder begriint.




Heute wird eine méglichst vielfiltige Rebbergﬂorfz angestrebt.
Die Dauerbegriinung schiitzt die steilen Rebhdnge vor der

Erosion.

melt und an verschiedenen Orten in-
nerhalb oder in der Nihe der Rebber-
ge gelagert werden. Dazu dienten so-
genannte Mistschiitten. Es gab Mist-
schiitten, die sich in den Giirten der
ansissigen Weinproduzenten befan-
den und von diesen alleine oder zu-
sammen mit anderen genutzt wurden.
So heisst es beispielsweise in einer Ur-
kunde aus dem Jahre 1492, Wilhelm
Torgler von Haslach habe dem Junker
Ludwig Zollikofer, Biirger von St.Gal-
len, ein Wegrecht verkauft, und zwar
bis hinauf an des Verkiufers Mist-
schiitte. Zollikofer durfte nun som-
mers und winters den Mist heraufbrin-
gen lassen und auf der Mistschiitte des
Torgler lagern.

Der hohe Wert des Mistes driickt sich
zudem in der Sorge der Lehensherren
aus, die Bauern hitten fur den Unter-
halt der ihnen verliehenen Reben eine
ausreichende Diingung vorzunehmen.
Im Rebbrief heisst es, ein Lehensherr,
welcher der Meinung sei, der Bewirt'-
schafter seiner Reben halte diese «nit
in guoten eren», konne diesem, sofern
der Vorwurf berechtigt sei, die Reben
wieder wegnehmen. Mit «in guoten
eren han» ist zu einem wesentlichen

Teil die ausreichende und regelméiss@-
ge Versorgung der Weinstocke mit
Diinger gemeint.

Bodenpflege heute
Die Erosion der Rebbergbdden war
bis vor wenigen Jahren ein grosses
Problem. Vor allem in den 50iger und
60iger Jahren, als die Umstellung vom
Stickelbau zum Drahtbau erfolgte,
nahmen die Erosionen stindig zu. qu
Hauptgrund liegt darin, dass mit
dem Drahtbau weniger Rebstdcke ge-
pflanzt wurden. Somit war auch ein ge-
ringerer Teil des Rebberges bedeckt.
Die Folge davon war, dass bei frih-
sommerlichen Gewittern aus der Reb-
zeile richtige Béiche mit Erdreich quol-
len. Das abgeschwemmte Erdreich,
seit jeher die wertvollste Erde, musste
nun in mithseliger Arbeit wieder hin-
aufgetragen werden. Es ist leicht aus-
zudenken, dass im Verlaufe der Jahr-
zehnte oder gar Jahrhunderte eher
mehr Erde abgeschwemmt wurde als
wieder hinauf gebracht werden konn-
te. Im Verlaufe der Zeit zeigten sich in
etlichen Rebbergen Bodenprobleme.
Gerade auf flachgriindigen, im Unter-
grund oft aus Nagelfluh bestehenden
Hiingen musste teilweise der Rebbau

Starke Niederschiiige verursachen in unbegrﬁntfzn Rebbergen
oft starke Erdabschwemmungen. Gliickll'"cherwezse sind heute
héchstens noch Junganlagen erosionsgefihrdet.

aufgegeben werden, da bereits df;r
Fels zum Vorschein kam oder die
Stickel und Pfihle keinen Halt mehr
fanden.

Die Dauerbegriinung losi

das Problem
Gliicklicherweise gehoren heute Ap-
schwemmschiden der Vergangenheit
an. Mit der Umstellung von Stickelbau
auf den Drahtbau war es in vielen
Rebbergen moglich, das Gras zu mul-
chen oder zu mihen. Wohl wurden
friiher aus arbeitswirtschaftlichen
Griinden vielerorts Herbizide einge-
setzt. Im Laufe der Jahre erkannte
doch mancher Rebbauer die Pro-
blematik dieser chemischen Unkraut-
bekimpfung. Nach und nach erfolgte
die Umstellung auf begriinte Rebber-
ge, wo hichstens noch unter den Reb-
stécken das Unkraut behandelt wer-
den muss.

Heute wissen wir dank der intensiven
Forschungstitigkeit der Forschungs-
anstalt Widenswil, dass die moglichst
vielseitige Begriinung einen Ausserst
positiven Effekt auf den Lebensraum
Rebberg ausiibt.

Warum braucht es den Pflanzenschutz?

Aus Amerika eingeschleppte Rebkrankheiten machten gegen
Ende des letzten Jahrhunderts Pflanzenschutzmassnahmen not-

wendig. Mit der integrierten Produktion geht man in der jiing-
sten Zeit neue Wege in der Bekiimpfung von Schidlingen und
Krankheiten. Es handelt sich hier um eine neuzeitliche, umwelt-
schonende und qualitiitssteigernde Produktionsform.

Der Pflanzenschutz wurde erst gegen
Ende des letzten Jahrhunderts einge-
fithrt. Was war geschehen? Mitte des
letzten Jahrhunderts wurden von
Amerika zwei Rebkrankheiten einge-
schleppt, die den gesamien europi-
ischen Rebbau in eine schwere Krise
stiirzten. Von Frankreich her breitete
sich der Echte und Falsche Mehltau
unaufhdrlich aus. Der einheimische
Rebbau war gegen diese Pilzkrankhei-
ten nicht gewappnet. Tatenlos muss-
ten die Rebbauern zusehen, wie ganze
Ernten vernichtet wurden.

Dazu ein Zitat des Thaler Lehrers F.
Schelling aus dem Jahre 1906: «Eine
wahre Katastrophe brach iiber unser
Rebgebiet ein. Der Falsche Mehltau
hat in vielen Parzellen die Ernte um 88
bis 100% vernichtet. Welche Enttiu-
schung gehegter Hoffnungen. Nicht
die Blatter und Schosslinge, nein, die
Trauben waren zuerst von diesem
Zerstérer befallen worden und zwar so
intensiv, dass die Beeren alsbald ver-
dorrten und abfielen und nur noch die
leeren Kiimme an den Reben hingen.»

Wenn man solche Berichte liest, kann
man verstehen, dass die Rebbauern al-
les unternahmen, um die bis anhin
nicht bekannten Krankheiten zu be-
kidmpfen. Mit einer Brithe aus Kupfer
und Kalk gelang es mit der Zeit, den
Falschen Mehitau und teilweise auch
die Fiulnis zu bekdmpfen.

Wiihrend Jahrzehnten schien die Ge-
fahr gebannt zu sein. Mit der Zeit zeig-
te es sich aber, dass der stindige Kup-
fereinsatz die Rebbergbdden belaste-
te. Heute wird der Einsatz von Pflan-
zenschutzmitteln auf das absolut
notwendigste reduziert, da es keinem
Rebbauern gleichgiiltig sein kann, was
mit dem Boden geschieht.

Neue Wege in der Bekiimpfung von
Schiidlingen und Krankheiten
Was heisst Integrierte Produktion (IP)?
In letzter Zeit hort man recht viel von
Integrierter Produktion (IP). Die mei-
sten Konsumenten, die nicht zufillig
stark in der Landwirtschaft verwurzelt
sind, haben oftmals Miihe zu verste-

hen, was damit gemeint ist. ~

Oben: Der Sauerwurm ist auch heute
noch einer der gefihrlichsten Schddlin-
ge. Nach einem Befall neigen die Trau-
ben zur Faulnisbildung.

Die IP ist eine neuzeitliche, umwelt-
schonende und qualititssteigernde
Produktionsform. Sie hat in der ge-
samten Landwirtschaft Fuss gefasst.
Im Weinbau bedeutet IP, dass mit
Okologisch angepassten Methoden
und unter Wahrung der Wirtschaft-
lichkeit qualitativ hochstehende Trau-
ben und Weine produziert bzw. vinifi-
ziert werden. Okologisch produzieren
heisst, dass der Rebbauer in den natiir-
lichen Kreislauf nur noch eingreift,
wenn es unbedingt notwendig ist. Bei-
spielsweise wird nur aufgrund von Bo-

denanalysen eine bedarfsgerechte
Diingung ausgefiihrt. )

Die Integrierte Produktion stellt hohe
Anforderungen an den Weinbauern.
Einerseits braucht es sehr gute fachli-
che Kenntnisse, anderseits erhdht sich
das Risiko, dass Krankheiten oder
Schidlinge vermehrt auftreten kon-
nen. Grundsitzlich hat jeder Produ-
zent die Moglichkeit, seinen Betrieb
nach den Richtlinien der IP zu fiihren.
Dies gilt auch fiir kleinere Nebener-
werbsbetriebe. Eine erfolgreiche IP
kann unabhingig von Grosse oder
Neigung des Rebberges betrieben wer-
den. Wichtige Voraussetzungen sind
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allerdings Motivation und Einstellung
des Betriebsleiters.

Qualititsmerkmale frither und heute
Mit Niitzlingen gegen Schiidlinge
In begfin®n, R:Ett:ggig vlle:atl);‘al‘z;; Im Mittelalter unterschied man bei der Qualitiit des Weins vor

?17'1: 11Z1f11>1b¥§lo?; “st. umso grosser ist allem zwischen «luters», «altz» und «nuw win» oder auch zwi-
die Anzahl der vorkommenden Insck- schen Rotwein und Weisswein. Heute dienen Weinlesekontrolle
ton. Dabel o ool Se?r o und Mengenregulierung dem Ziel, qualitatiy hochstehende
Prozentsatz als schadliche Inse Weine zu produziel-en_ e Wemberelmngsver_

i isten dieser Klein- . : ! 2
L fahren sind fast keine Grenzen gesetzt; die Kelterer iiberraschen

tiere sind indifferent, d.h. weder niitz-
lich noch schédlich. Je.nach Bewirt-
schaftungsart finden Wwir mehr oder

weniger Nitzlinge.

Ein wichtiger Nitzling ist beispiels-
weise die Raubmilbe. Ihr'e Yorzugs—
nahrung besteht hauptsaghhch aus
den schidlichen Spinr}mllbep, wie
Rote Spinne und Gememe"Splnnmll-
be. Raubmilben werden wahren'q der
Vegetationszeit mittels '.Rebblattern
vom Spender- zum Empfar_lgerrebberg
gebracht. Nach ein bis zwel J ahren hqt
sich die Raubmilbehpopu!atlon soweu
aufgebaut, dass die schadlichen Spinn-
milben in Schach gehalten werden
konnen. Wichtigste Voraussetzung
seitens des Rebbauern ist, dass gler
Rebberg niitzlingsschonend bewirt-

schaftet wird;
wirksam bekdmpft werden.

des Sauerwurms abgewartel.

frither ganze Ernten vernichtet. Er ist fir
unsere Blauburgundertrauben augh heu-
te noch eine gefiihrliche Krankheit.

Raubmilbe saugt ihre Opfer aus.

Oben: Der Echte Mehltau kann heute

j i j ird der
Mitte: Mit Traubenwicklerfallen wir
optimale Zeitpunkt fiir die Bekdampfung

Unten links: Der Falsche Mehltau hat

immer wieder mit neuen Weintypen.

Angaben iiber die Qualitdt der Rhein-
taler Weine findet man in den Quellen
des Heiliggeist-Spitals nur wenige.
Der wichtigsten Qualititsunterschei-
dung dienten die Bezeichnungen «lu-
ters», «altz» und «nuw win».

Eine mogliche Kategorisierung der
Weine anhand dieser Merkmale und
der Preise konnte folgendermassen
aussehen:

«nuw win»: Dieser als neu bezeichnete
Wein umfasste eine preisliche Breite
von 3 bis 6 Pfennigen je Mass (rund
1,3 Liter). Die meisten Verkaufsdaten
liegen zwischen November und Mirz;
das konnte ein Hinweis darauf sein,
dass neben jungem, d.h. diesjahrigem
Wein auch eine Art von Sauser oder
Weinmost mit «nuw win» gemeint
war.

«altz winy: Der als alt bezeichnete
Wein umfasste die preisliche Breite
von 3 bis 7 Pfennigen je Mass. Es ist
anzunehmen, der «nuw win» habe
von einem bestimmten Zeitpunkt an
in die Kategorie des «altz win» ge-

Zur Qualitiit des Weins heute
Weinlesekontrolle und Mengenregulierung
Unsere Rebbauern haben seit jeher
das Bestreben, qualitativ hochwertige
Weine zu produzieren. Bereits in den
30iger Jahren wurden darum die
Weinlesekontrolle und Qualitéitsbe-
zahlung eingefiihrt. Diese von den
Rebbauern selber auferlegte Ein-
schrinkung musste im Verlaufe der
letzten 50 Jahre stindig angepasst und
verbessert werden. Das urspriingliche
Ziel, namlich dass der Rebbauer, der
eine iiberdurchschnittliche Trauben-
qualitdt produziert, auch einen hohe-
ren Preis erzielt, ist heute noch giiltig.
Eine sehr gute Qualitdt kann aber nur
erreicht werden, wenn die Trauben-
menge reguliert wird. Fiir die meisten
Rebbauern ist heute die Ertragsregu-
lierung eine selbstverstindliche Arbeit.

Oechslewaage und Refraktometer
Bis vor kurzem wurde die Weinlese-
kontrolle mit der Oechslewaage
durchgefiihrt. Die Oechslewaage misst
das spezifische Gewicht des Weinmo-

wechselt, vermutlich nach geniigender  stes, ausgedriickt in Oechslegraden.

Unten: Die Raubmilben sind die ujichtjg—
sten Niitzlinge. Als Rduber sim{ sie stan-
dig auf der Suche nach Spinnmilben. Die

Girung. Es konnte sich demnach
beim «altz win» um einen linger gela-
gerten, aber sonst qualitativ nicht an-
deren Wein als den «nuw win», um
einen normalen Konsumwein, gehan-
delt haben. Unklar ist, wie alt ein als
«altz win» bezeichneter Wein in der
Regel war.

«luters win»: Der lautere Wein scheint
ein Wein besonderer Qualitit gewesen
zu sein. «Luters win» war gegeniiber
allen anderen Weinen wesentlich teu-
rer; er reichte von mimimal 5 bis maxi-
mal 14 Pfennigen je Mass. Durch-
schnittlich erreichte er eine Hhe von
10 Pfennigen/Mass, also rund das
Doppelte der beiden anderen Katego-
rien. Was hat man sich unter diesem
W§1n vorzustellen? Wahrscheinlich
zeichnete sich dieser Wein durch ei-
nen hoheren Reinheitsgrad oder eine
geringere Triibung aus. Letzeres wird
dadurch erreicht, dass der Wein gela-
gert wird, die nétige Ruhe erhilt, da-
mit sich die Triibung setzen kann und

dt?rdWein «luter» im Sinne von lauter
wird.

Daneber_l wird oft zwischen Rotwein
und Weisswein unterschieden.

Sie geben an, um wieviel Gramm
schwerer ein Liter Weinmost ist als
ein Liter Wasser bei 20 Grad C. Den
Zuckergehalt erhélt man, wenn die
Oechslegrade mit dem Faktor zwei
multipliziert werden.

Die Oechslewaage misst das. spezifische
Gewicht und wurde friiher fiir die Wein-
lesekontrolle eingeseizt.

Der frische Saft von Blauburgunder-
Trauben hat beispielsweise 85 Grad
Oechsle. Fin Liter Traubensaft (Wein-
most) enthilt demnach rund 170
Gramm Zucker.

Fiir die amtliche Weinlesekontrolle
wird heute anstelle der Oechslewaage
das Refraktometer eingesetzt. Das Re-
fraktometer misst den Brechungsin-
dex des Lichtstrahls, welcher den
Traubenmost durchdringt. Aufgrund
des Brechungsindexes wird der Zuk-
kergehalt in Prozenten (Brix) ermittelt.

Yom Beerliwein zum Eiswein
Den verschiedenen Weinbereitungs-
verfahren sind fast keine Grenzen ge-
setzt. Unsere innovativen Kelterer

Der Weinlesekontrolleur stellt mit dem
Refraktometer die Oechslegrade fest.




iiberraschen immer wieder mit neuen
Weintypen. Im folgenden werden die
wichtigsten Weinbereitungsmethoden
kurz vorgestellt:

Beerliwein
Dije abgebeerten und gemahleq;:n
Blauburgunder-Trauben werden wah_—
rend vier bis funf Tagen an der Mai-
sche belassen, damit sich der rote

Farbstoff aus den Beerenhiuten losen
kann. Anschliessend folgt das scho-
nende Pressen.

Rose

Lisst man die Maische des Blaut?ur-
gunders vor dem Abpressen nur leicht
angiren, erhdlt man einen leicht ge-
firbten Wein mit wenig Gerbs.toffen.
In anderen Gebieten lautet die Be-
zeichnung Oeil de Perdrix. In "der
Ostschweiz wird Rosé auch als Stiss-
' druck bezeichnet.

Federweisse
Werden die Blauburgunder-Trauben
sofort nach der Lese abgepresst, ent-

Blick in einen Holzfass-Keller.

steht ein heller, goldener V_Vein. Diese;r
Wein erhilt je nach Gebiet auch die
Bezeichnung Weissherbst.

Spdtlese
Ungefihr zehn bis vierzehnﬂTage nach
der Hauptlese folgt die Spatl;se. Der
Erfolg einer Spitlese hingt in erster
Linie von einem schonen, trockenen
Herbst ab.
Eiswein '
Die Trauben werden bis weit in den
Winter hinein am Stock belassen. Erst |
wenn die Temperatur unter minus 8
Grad C absinkt, kann gelesen wer"den. |
Oft miissen nachts oder in den frithen
Morgenstunden die gefrorenen Tr_au-
ben abgeschnitten werden. _Anschhes-
send erfolgt das Pressen. Ein Teq dgs
Traubensaftes, der wissrige Anteil, ist
gefroren. Der ausgepresste Saft ist
sehr zuckerhaltig. Es werden.Oechs.le—
grade von Uiber 150 Grad erreicht. Dies
entspricht ungefdhr 300g Traubenzuk-
ker je Liter Traubensaft.

Barrique .

Der Jungwein wird wihrend einer ge-
wissen Zeit in einem Fichenholzfass
von 220 bis 225 Liter gelagert. Det
Wein nimmt Gerbstoffe und Holzaro-
men auf, Die Verbindung von sogten-
typischem Bouquet mit Holzténen
gibt sehr interessante und ge_rbstoﬂbe-j
tonte Weine, die lingere Zeit gelagert:
werden konnen.

Leset der Eiswein-Trauben bei Dunkel-|
heit in den friithen Morgenstunden.

Weinverkauf einst und jetzt

Friiher wurden die Rheintaler Weine vor allem in der Stadt
St.Gallen iiber Vermittlung des Heiliggeist-Spitals vertrieben.
Heute sind die St.Galler Weine in erster Linie beim Produzen-
ten direkt erhiiltlich. Grossere Weinhandelsbetriebe haben so-
gar Vinotheken eingerichtet, um den Wiinschen der Konsumen-
ten moglichst entsprechen zu konnen.

Die bedeutendste Konsumentin rhein-
talischer Weine war die Stadt St.Gal-
len; das zeigen die Einnahmen des
Heiliggeist-Spitals eindeutig; diese
konnten in der Zeit von 1465 bis 1499

um das Zwei- bis Dreifache gesteigert
werden.

Welches waren die Verkaufskanile
des Spitals? Der Verkauf von Wein auf
dem offenen, stadtischen Markt konn-
te nicht nachgewiesen werden. Der
Direktverkauf von Wein ausserhalb
der Stadt taucht in den Dokumenten
nur vereinzelt auf, kann also kaum von
grosser Bedeutung gewesen sein. Der
Absatz an Wein konzentrierte sich auf
die Stadt selber und zwar auf folgen-
den Wegen: In den Biichern des Spi-
tals kommen drei Rubriken vor, unter
denen Einnahmen aus dem Weinver-

kau_f des Spitals eingetragen wurden:

«Wie menig fass mit win (Name) ge-

schenkt hat»; «Item vom winschenken

an gelt das er (Name) vom zapffen ge-

schenkt hat»; «Item vom winschenken
an kindpettren geltt».

Im ersten Fall handelt es sich offen-
sichtlich um eine spitaleigene Schen-
ke, deren Einnahmen von Zeit zu Zeit
in den Rechnungsbiichern festgehal-
ten wurden, und zwar in Form einer
Abrechnung mit dem zustindigen
Wirt. «Vom zapffen geschenkt» hinge-
gen scheint eine Form des Direktver-
kaufs des Spitals an die stiddtische Be-
volkerung gewesen zu sein, und zwar
in kleinen, fur den unmittelbaren Ge-
brauch bestimmten Mengen. Unter
dem Ausschank an «kindpettren» ist
die Verabreichung von Wein an
schwangere und niedergekommene
Frauen zu verstehen, die fiir die Ge-

burt voriibergehend in das Spital ein-

traten.

Es ist noch unklar, ob und in welchen

Mengen andere Institutionen oder

Private in St.Gallen mit Wein han-

delten. Weitere Forschungen werden

vielleicht Auskunft dariiber geben
kdnnen.

Wo findet der Konsument die
St.Galler Weine heute?
St.Galler Weine sind in erster Linie
beim Produzenten direkt erhiltlich.
Viele Selbstkelterungsbetriebe haben
in jiingster Zeit mit grossem Ideen-
reichtum schmucke Verkaufsstellen

aufgebaut.

Grdssere Weinhandelsbetriebe haben
sogar Vinotheken eingerichtet, um
den Wiinschen der Konsumenten
mdglichst entsprechen zu koénnen.
Darin findet der Weinfreund ein viel-
filtiges Angebot von St.Galler Wei-
nen. Dorfliden und Restaurants fiih-
ren vor allem in den Weinbaugemein-
den ein ansprechendes Sortiment.

Der Weinverkauf wird heute auch des
ofteren mit einem Spaziergang durch
die Weinwanderwege oder einer klei-
nen Degustation verbunden. Die An-
teilnahme des Konsumenten und
Weinfreundes an den Freuden und
Sorgen der Winzer ist wiinschenswert.
Das Verstindnis auf beiden Seiten bil-
det einen wichtigen Garant, dass die
Rebkultur in unseren schiitzenswer-
ten Steilhiingen erhalten werden kann.



Kellereibesichtigung un_d D_egustatiqn

unserer naturreinen Weine inkl. Imbiss.

Interessant far Gesellschaften, Vereine,
Klassentreffs usw.

Unsere Weine:
st.Margrether Schlossberg, RieslingxSylvaner,
Weissherbst, Oeil de Perdrix, Blauburgunder.

Rudolf Kessler & Sohn
Weinbau und Kellerei
schloss Weinberg
9430 St.Margrethen
Telefon 071/44 42 51

Unser Rebgut ist ein Fomiﬁenbe’rrigb von ca. 3ha
Reben mit Eigenketterung. Die wnch‘ngsten Reb-
sorfen sind Blauburgunder und RieslunngleGner.
Dazu die SpezialitGten Pinot-gris und C"%ewurz’rro-
miner sowie etwas Marechal-Foch fur alkohol-
freien Traubensaft.

Wir empfehlen unsere
Eigenbauweine

Balgacher, Rebsteiner
und Marbacher Blau-
burgunder,

Marbacher
RieslingxSylvaner

Degustation und
Verkauf ab Torkel

= Silvan Kobelt
Weinbau — Torkethot
» | 9437 Marbach

" Tel. 071/77 18 68

s
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s
Es
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Heini Haubensak gaaws-
Rebbau & Weinkellerei & LV & g%@ ND E &
Postfach 239 v §§§§§§§

9450 Altstatten
Tel. (071) 75 14 09

Degustation und Direktverkauf
von Weinen an der Rorscha-
cherstrasse 22 in Altstatten.

Offnungszeiten: EICHBERL
Werktags von 8 bis 12 Uhr
und von 13.30 bis 18 Uhr.

Samstags bis 12 Uhr oder

nach Vereinbarung.

L4

L g

Degustation:
Gruppen bis 40 Personen
{nur nach Vereinbarung)

Eigene Rebberge: 10 ha
Einkellerung total: 20 ha
Weine: Gewdirziraminer, Pinot
gris, RieslingxSylvaner, Blau-
burgunder.

Besonderheiten: Mousseux,

Eiswein, Blauburgunder im
Barriqueausbau.

Herkunft: Altstatten, Eich- 4
berg, Rebstein, Balgach. '

e —

TFeux INDERMAVR
RerscHuLewo WENBAJ
0442 BeRN¢CKony/mn10

Eisenbergwerk Gonzen
st.Gallerstrasse 75 Tel. 081/723 24 95
7320 Sargans Fax 081/723 04 92

Besuchszeiten:
Freitag 14 bis 18 Uhr

booy bopoder nach Vereinbarung |

Eigener Rebberg
Selbstkelterung

Weine: _
Blauburgunder Beerli-
wein _

Federweiss, Pinot gris

REBGUT PES FITERBERGWERKS GONZEN

SARGANS

Anhang

Die St.Galler Weinbaugemeinden

Die 30 Weinbaugemeinden unseres Kantons lassen sich in ver-
schiedene Regionen einteilen. Die wichtigsten Gebiete sind das
Rheintal, das Werdenberg, das Sarganserland, das Gebiet am
oberen Ziirichsee sowie Wil-Bronschhofen im Fiirstenland.

Rheintal
An den Steilhingen des Rheintals
wachsen die meisten Reben.

Rorschacherberg
Nach einem Unterbruch von {iber 100
Jahren konnten im Friihjahr 1987 am
Sulzberg-Siidhang auf 4200 Quadrat-
meter gut 2000 Rebstocke gepflanzt
werden. Die Stadt Rorschach und die
Gemeinde Rorschacherberg zeichnen
gemeinsam verantwortlich fiir die
RieslingxSylvaner-Trauben.

Thal

Was wire die Weinbaugemeinde Thal
ohne die grosste zusammenhéngende
Reblage unseres Kantons, den Buch-
berg. An der siidlichen Flanke gedei-
hen auf nihrstoffreichem Molassebo-
den neben dem Blauburgunder ver-
schiedene Spezialititen und Rarititen.
Neben dem Buchberg sind aber auch
die Reblagen Halde und Krihenhalde
erwahnenswert.

Rheineck
Der Burgstock ob dem mittelalterli-
chen Stadtchen Rheineck wird siidsei-
tig umringt von 500 Rebstécken. Mit
nur 1000 Quadratmetern Rebfliche ist
Rheineck die kleinste Weinbauge-
meinde unseres Kantons.

St.Margrethen
In ) Jungster Zeit hat St.Margrethen
weinbaulich gesehen wieder eine gros-
sere Bedeutung erlangt. Das histori-
sche Gut Weinberg auf Romen-
schwanden ist durch seinen innovati-
ven Besitzer restauriert und mit einer
eigenen Kelterei ausgestattet worden.
Dle Rebfldche von 350 Aren verteilt
s.1ch auf weitere Lagen wie den Schif:
lisberg und die Burghalde.

Au
De_r Auer Rebberg liegt ecingebettet
zwischen den Wohnsiedlungen und
dem Waldgiirtel. Die bekannteste
Reblage ist der Monstein, dessen cha-
raktervolle Blauburgunder- und Spe-

ZlahtateI}Weine einen ausgezeichneten
Ruf geniessen.

Di Berneck
1e grosste Weinbaugemeinde unse-

- tes Kantons ist sich ihrer Fithrungs-

;0116 bewusst. Dank der vor einigen
ahren abgeschlossenen Rebbergme-

lioration sind heute die Weichen flir
einen zukunftsorientierten Weinbau
optimal gestellt. Interessierte Reb-
bauern, dazu gut ausgebildete Kelterer
und nicht zuletzt die Freude am
Weinbau bilden die Grundlage der
Bernecker Weine. Das Weinbaudorf
der Steillagen ist aber auch stolz auf
die vielen Reblagen wie Eichholz, R6-

Rorschacherberg (oben) und Thal (unten).

tiberg, Pfauenhalde und Rosenberg,
um nur einige zu nennen.

Balgach
In den Reben dieser traditionellen
Weinbaugemeinde arbeiten heute
noch iiber 100 Rebbauern mit grésse-
ren und kleineren Parzellen. Zwischen
dem Schloss Heerbrugg nordlich des
Dorfes und dem altehrwiirdigen
Schloss Griinenstein in  siidlicher

Richtung gedeiht vorwiegend die
Blauburgunder-Rebe. Daneben wach-
sen neben RieslingxSylvaner auch
Weissweine und Spezialititen.




Rheineck (oben) und Balgach (unten).

Liichingen.

Rebstein

Ein grosser Teil des einstigen Rebber-
ges ist heute iiberbaut. Es gibt aber
immer noch eine stattliche Anzahl Ne-
benerwerbsrebbauern, die ihrer lieb-
sten Freizeitbeschiftigung, dem Reb-
bau, frénen. Zwei grossere Parzellen
werden von auswirtigen Rebbaube-
trieben bearbeitet.

Marbach

Auch in dieser Weinbaugemeinde
prigt die kleine Struktur der zahirei-
chen Nebenerwerbsbetriebe das Bild.
Gliicklicherweise findet sich hier noch
ein gut gefiihrter Kelterungsbetrieb,
der den Marbacher in seinem eigenen
Keller vinifiziert und abfiillt. Fiir eini-
ge Landwirtschaftsbetriebe bedeutet
der Rebbau mehr denn je ein zweites
Standbein.

Altstdtten
An den siidlichen Hingen der Nagel-
fluh-Rippe des Forstes gedeiht der
grosste Teil des Altstétters. Die vor ei-
nigen Jahren begonnene Rebbergver-
besserung hat zum Ziel, diese Rebla-
gen auch fiir kommende Generatio-
nen zu erhalten. Wohl wird es, aber
noch einige Jahre dauern, bis dieses
grosse Werk, das in zukunftsgerichte-
terweise die naturschiitzerischen Inte-
ressen wahrnimmt, Wirklichkeit wird.
Der Altstitter wird heute zum aller-
grossten Teil von einem einheimi-

Von oben nach unten: Rebstein, Marbach und Eichberg.




Von oben nach unten: Oberriet, Friimsen und Sax.

schen Kelterungsbetrieb gekeltert.
Seit wenigen Jahren gedeiht am Hu-
berberg wieder eine stattliche Anzahl
Rebstocke. Die heute abgeschlossene
Rebverbesserung Huberberg hat mit
dem Bau der Querterrassen die
Grundlage fiir eine neuzeitliche Trau-
benproduktion gelegt.

Eichberg

Am Hochkapf, einem vorgelagerten
Hiigel dieser kleinen Weinbaugemein-
de, gedeihen seit altersher Reben. Vor
etlichen Jahren wurde diese steile
Siidflanke dieses Hiigels terrassiert,
um den Rebbau wirtschaftlicher pfle-
gen zu konnen.

Oberriet
Seit wenigen Jahren darf sich Oberriet
wieder zu den rheintalischen Wein-
baugemeinden zdhlen. Nahe beim
Hirschensprung pflegt ein Nebener-
werbs-Rebbauer Uiber 2000 Rebstocke.

Werdenberg

Das Werdenberg gehort zu den klei-
neren Weinbaugebieten. Hier bilden
die Rebparzellen eine willkommene
Auflockerung der Hénge.

Friimsen

Nach einem Unterbruch von vielen
Jahrzehnten steht im Wingert in
Frimsen seit 1987 wieder eine stattli-
che Anzahl Rebstocke. Im Auftrage
des Kantons St.Gallen fiihrt die Land-
wirtschaftliche Schule Rheinhof den
Versuchs- und Demonstrations-Reb-
berg.

Sax
An steilen, nach Siiden abfallenden
Hingen pflegen zwei Rebbauern die
Saxer Rebstdcke und keltern daraus
den Wein.

Grabs-Werdenberg
Das Schloss Werdenberg wird seit je-
her umsiumt von einem Rebberg. Auf
den steilen Mauerterrassen gedeiht
ein vorziiglicher Pinot gris. Der gros-
ste Teil ist aber mit Blauburgunder-
Reben bestockt.

Sevelen
Der Pfrundwingert, nahe von Kirche
und Pfarrhaus, bringt jihrlich noch ei-
nige hundert Kilogramm Trauben.
Am Baccastiel steht auf schmalen
Mauerterrassen ein gut gepflegter
Rebberg.

Wartau
Im Wartau widerspiegelt sich die Viel-
falt der St.Galler Weine. Ob in Murris,
Fontnas, Gretschins, Oberschan, Ma-
lans oder Azmoos, iiberall findet man
kleine, aber liebevoll gepflegte Reb-
berge.

£ Freeeey .

Sarganserland

Das Tal der Seez weist, begiinstigt
durch die Kraft des Fohns, ein optima-
les Klima fiir die Rebe auf.

Sargans

Am Fusse des Gonzen finden wir auf
der Rheintalseite eine grossere Reb-
parzelle, deren Trauben in der oOrtli-
chen Kelterei verarbeitet werden. Den
anderen Teil der Sarganser Reben fin-
den wir auf der Seezseite. Auf den
steilen Mauerterrassen wurde vor kur-
zem wieder ein neuer Rebberg erstellt.
Die weitaus meisten Reben wachsen
aber in den Lagen Langstrich und Va-
leni, wo sie einen nahtlosen Ubergang
zu den Melser Reben bilden.

Bad Ragaz
Das Schlossli Biiel und die Ruine
Freudenberg sind auch heute noch
umringt von Reben.

Pfifers
Die Porta Romana ist die hdchstgele-
gene Reblage der Ostschweiz. Auf ei-
ner Hohe bis 700 m i.M. gedeiht hier
der vortreffliche Portaser.

Mels-Heiligkreuz
Die grosste Weinbaugemeinde des
Oberlandes fasziniert durch ihre Ge-
gensitze. Die tiberaus steilen Terras-

‘sen am Nidberg, der vor kurzem mit

Hilfe des Kantons vortrefflich saniert
werden konnte, und die Reben am
leicht geneigten Steinersteg bilden
Gegensiitze, wie sie sonst kaum zu
finden sind. Neben einer leistungsfi-
higen Weinbaugenossenschaft verar-
beiten noch zwei weitere Kelterungs-
betriebe die Melser Trauben. Die-
se Trauben stammen von den liber
100 grosseren und kleineren Rebbau-
betrieben.

Von oben nach unten: Bad Ragaz, Pfdfers und Mels.




Flums
Der kleine Rebberg am siidlichen
Burghiigel Griipplang wird von Sonne
und Féhn verw6hnt.

Walenstadt
Obwohl in Walenstadt {iber 13 Hekta-
ren Reben stehen, finden wir hier nur
wenige Bewirtschafter. Ein grosser
Teil wird durch einen einheimischen
Kelterungsbetrieb bewirtschaftet und
gekeltert. In den bekannten Reblagen
Oelberg, Hasenberg, Fiirscht oder
Seemiihle wichst traditionellerweise
zur Hauptsache die Blauburgunder-.
Rebe. Der RieslingxSylvaner wird seit
einigen Jahren angebaut.

Quarten
Das autofreie Quinten gehort zu ei-
nem der schonsten Kleinode unseres
Kantons. Dank dem milden Seeklima
gedeiht hier ein vorziiglicher Wein.

Amden
Seit kurzem hat auch Amden seinen
Rebberg. Nur rund 50 Hohenmeter
iiber dem Walensee hat ein junger,
initiativer Rebbauer ein kleines Wein-
gut aufgebaut.

Weesen
Ein tatkraftiger Rebbauer rekultivierte
in den letzten Jahren den ehemaligen
Rebberg des Klosters Maria Zuflucht.
Erfreulicherweise wachsen heute auf
den schmalen Mauerterrassen wieder-
um einige tausend Rebstdcke.

Rapperswil.
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Von oben nach unten: Weesen, Jona und Bronschhofen.

Das- Gebiet am oberen Ziirichsee

Rapperswil
Am Schlossberg, umringt von hohen
Mauern, stehen an vorziiglicher Lage
noch etwa 1500 Rebstocke.

Jona

Die einst grosste Weinbaugemeinde
unseres Kantons weist auch heute
noch eine stattliche Rebfliche auf. Am
Hécklistein gedeiht neben den be-
kannten Rot- und Weissweinen vor al-
lem auch der Riuschling, eine uralte
Rebsorte, die um den Ziirichsee be-
heimatet ist.

Weinbau im Fiirstenland
Wil und Bronschhofen sind zwei Reb-
baugemeinden, wo sich noch eine
kleine Rebfliche halten konnte.
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